Freitag MEN's DAY
STEAKs und SPARE RIBS

Spare Rips vom Schwein 500g
Wedges, Barbecue- und Teufelsdip ACFGMO

Duroc Schweinskotelett 350g vom Girill
Wedges, Piementos, Café de Paris Butter, Teufelsdip
ACFGLMOP

Entrecote 250g vom sudamerik. Rind
Kartoffelgratin, Gemuse, Café de Paris Butter AFGMP

Rindsfilet 220g vom brasilianischen Rind
Pfeffersauce, Triffelstampfkartoffeln, Gemise ArFcLOP

Chefsteak Rindsfilet 220g mit Beef Tartare
Ruccola, Truffelpommes, Balsamikojus ACGLMOP

Rare

cold red center

52°C
Medium Rare
warm red center

57°C

Flanksteak 300g
Pommes, Balsamikojus, Gemuse

Medium

‘warm pink center
63°C
Medium Well
slightly pink center
66°C

Well Done

little or no pink

71°c

Kalbskotelett 250g rosa gebraten,
Tagliatelle , Balsamikojus , Gemuse ACFGLOP

s

flambiert

Rindsfilet und Entrecote SpieR am Tisch flambiert
Truffelstampfkartoffeln, Wintergemuse,
Café de Paris Butter, Teufelsdip ACFGLMOP

Gerichte fiir 2 Personen:

Ch ateau EVLQ V\IO{ 440 g Filet (fiir 2 Personen) 52,- pro Person
Ewntrecote DOl/tb Le 500 g (fiir 2 Personen) 44 - pro Person

Beilagen: Ofenkartoffel m. Sauerrahm, Potatoe Wedges,
Gemtuse, Café de Paris Butter Sauce Bearnaise, Pfeffersauce

ACFGLMOP




