Specials

zusatzlich zur Speisekarte

Offnungszeiten Restaurant Zwielich
durchgehend warme Kiiche
Taglich ist das Restaurant ab 11.30 offen.

Infos: www.zwielicht-montafon.at
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Vorspeisen

ein Crossover von heimischen und internationalen Gerichten

Rohlkeostsalat Kemsldressing Fmop 10,00

Tomaten-Brotsalat @@
mit Wollmilch-Fetakase aus Gaschurn
Oliven, alter Balsamiko AGOP 13,00

Avrtischockenherz &

mit Randentartare, Kartoffel-Lauchcreme,
Oliventapenade EFGLMNOP 19,00

Gambas al Ajillo

Garnelen in Knoblauch-Chiliol

Aioli, Baguette ABCFGLOP 19,00
Beef Tartare

Gepickelte Rote Zwiebeln, Balsamikoperlen,

Toast und Butter ACFGLMOP 24,00
Flsch 2

Alpenwels und Gin-Raucherlachs

Algensalat, Ingwerperlen ADEFLMNOP 24,00

Suppen  Liguids als Soulfood

e VI/UP{BM Lt ngss M’P‘Pe fragen sie unser Service

Klelne japanische Ramen

Misobriihe, Nudeln, Gemiise, Ei AC EFHLN
.. vegetarisch
.. mit Garnele (B)

.. mit Spanferkel

Humwmerblsque
Flusskrebseinlage, Sauce Rouille ABCDFGLOP




Tapas aieine oder gemeinsam

Kalte Tapas

Rohschinken

eingelegte Tomaten, Oliven

Sweet Pepper, Peperoni geflillt
Meeresfriichtesalat @

Bruschetta Brotchen (2 Stk.)

Gin-Raucherlachs, Alpenwels &

FOP

FGMO

BDFOPR

AGP

DFNOP

Warme Tapas

\@)

Gemuse-Kartoffelkroketten, Jalapeno Bites
Pommes, Truffelsalz S
Garnelen-Chili-Knoblauchdl

Gyozataschen mit Crispy Chilidl (3 Stk.)
Veggie Stick Curry Marsala, Pea Mint V]
Pimientos ¥agan
gebratene Spanferkelrolle, Cole slow
Potatoe Wedges

Linsen Dahl, Sauerrahm, Minze X V)

Falafel-Dattelballchen, Avocadodip (5 Stk.)  Vvegan

Stellen dir deine Tapas zusammen
fiir dich alleine oder zum Teilen

dazu servieren wir Aioli und Ajvar Dip

jeden Donnerstag auf Vorreservierung
Tapas Table for all

eine Auswahl an kalten und warmen Tapas
wird eingestellt zum sharen
65,- pro Person

ACEFGL

A

BOP
ACEFHLNOP
AL

N

CFGMOP

A

GLOP

AEFHLNOP

3 Stlick 22,-
5 Stiick 34,-




Lust auf Fleisch

Ewntrecote 2509 vom siidamerikanischen Rind
Kartoffelgratin, Gemuse, Café de Paris Butter
AFGMP 42,00

RLWdeLLét 220g vom brasilianischen Rind
Pfeffersauce, Triffelstampfkartoffeln, Gemuse
AFGLOP 49,00

Duroc Schwelnslkeotelett 3sog
Potatoe Wedges, Pimientos, Teufelsdip, Café de Paris Butter
ACFGLMOP 33,00

Food Sharing Platten

fir 2 Personen:

Ch ateau BVL&I V\zd 4409 52,- pro Person
Ewntrecote DOMbLe 500g 44,- pro Person

Beilagen: Ofenkartoffel, Sauerrahm, Poatatoe Wedges, Gemiise,

Café de Paris Butter, Sauce Bearnaise und Pfeffersauce
ACFGLMOP

ab 2 oder mehr Personen:

Stea VepLatte SI/U’]C ot T_I/LV{ (ca. 800g Fleisch)
Entrecote, Duroc Schweinskotelett, Maishuhnbriistchen,
Garnelen, Potatoe Wedges, Ofenkartoffel, Sauerrahm,

Gemuse, Pfeffersauce, Teufelsdip, Café de Paris Butter
ABCFGLMOP 55,- pro Person

Riesenspied
Rind, Schwein, Huhn, Schnitzel, Speck, Wirstel,
Pommes Frites, Potatoe Wedges, Gemdse,

Teufelsdip, Café de Paris Butter
ACFGLMOP 38,- pro Person



Klassische Gerichte

wWiemer Schnitzel vom schwein

mit Pommes, Frites AC 23,00
Maishuhnbrust
Linsendahl, Gemuse, Balsamikojus EFGHLNOP 28,00
Lou ole Mer - Wolfsbarschfilet
Chimichurry, StBkartoffelstampf, Gemlise ADEFGHNOP 31,00
RLV\IO{S'ﬁLCtWI:LVfCL in Pommery-Senfsauce
Tagliatelle, Gemuse ACGLOP 33,00
Zwielicht Bowls

Lieblingsgerichte in der Schiissel
That-Chiclken Bowl mit gelbem Curry
Huhnerstreifen, Wokgemuse, Duftreis EFHLNOP 26,00
Vegane B oWl mit gelbem Curry
Wokgemiise, Edamame, Duftreis EFHLNOP 23,00
Power Bowl ®
Falafel-Dattelballchen, Quinoa-Bulgur, Edamame,
Avocadodip, Rohkost AEFHLNOP 24,00
Poke Flschbowl
R&aucherlachs und Alpenwels, Quinoa-Bulgur, Edamame,
Algensalat, Ingwer, Avocadodip, Rohkost ADEFHLMNOP 29,00
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SuRe Verfihrungen

Kaiserschwarren
Zwetschgenroster, Vanilleeis ACEFGH

Schokokiichlein

mit warmem flissigem Kern,
Vanilleeis und Sahne ACEFGH

Cheesecalee

Cassisfeigen, Nusscrumble ACEFGH

Dubal Parfait
aus Schokolade- und Pistaziencreme,
Engelshaar, gehackte Pistazien CEFGH

Naschglas - klein und fein

Elerlikkdy Roual

Vanilleeis, Espuma, Krokant

Kirsch Nolr

Wollmilch Kirscheis, alter Balsamico

Zwetsehgenkuss

Gebrannte Tonkabohnencreme, Kompott

/A(‘ﬁCD@ Ato Vanilleeis, Espresso

Kasefinale

Kasa Nova - Kiseauswahl

Feigensenf, Truffelperlen AGMO

Wollmaileh Camentbert aus Gaschurn
Feigensenf, Triffelperlen AGMO

16,00

13,00

14,00

16,00

15,00

15,00
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