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0 RohkeostsAlat Frenchdressing, Vitalkémermix ewmor  9.-
ﬂ Bruschetta Tomaten, Basilikum =

ﬁ. ArtischocikRenherz confiert und gebraten, veganer
waw Kaviar, zweierlei Tomaten, Olivenliquid, Hanferde arcor 18-

@ = veoawes Tartive Rote Riiba und Bulgur,

®  Avocadocreme, Asia-Zupfsalate, Nachos AEFLMNOP 18-

Towandtn Kalbfleisch an Thunfischsauce,

Fapem, lomaten, Oliven COFGHMMOF

Wasabieis, Kimchisalat, Senfkaviar, Sojage

e84 TAYCAY 100g

Balzamicozwiebeln, loast, Butter

AV LAY Beri vom sibirischen Stdr 20g

Blinis, gehacktes Ei, Zausmrahm, Schalottenwirfel

Rlndsboulllon mit Krduterlddle acoL .-

ASLA Enerole Hithnersppe mit Wantonitasche,
Gemilse, Shi-Takepilze, Pulled Chicken aAcerFHLMOP 12

ﬁ kL1 - Karotten-Orangen-Ingwersuppe
wa  mit Kokosmilch LO 10.-

Vonspecsen und Suppen



1 alleine oder gemeinsam
T :

. ﬂ N ‘ ..
RALLE TAPAS
Rohschinken
eingelegte Tomaten, Oliven W rfcor
Rote Rilben Tartare, Nachos &0 FNOP
Tabouleh-Bulgursalat hogen AEFHLNOP
Thunfisch-Sashimi, Algensalat DEFHNOP

Vitello Tonnato COFGHMHNOP
Buchenholz-Raucherachs, Kimchi DFHMOP

=

WHVNAE T'EPEE
Pommes, Triffelsalz g

Garnalen, Chili, Knoblauch
Calamarettis, Limette, Knoblauch oR

Potatoe Wedges egan A

Piamentos - Ofenpaprika egan N

Pulled Turkey, Bombay, Ananas EFHMNO
Irish Stew vom Montafoner Wollschaf Lo
Knusper-Schweinebauch, Cole slow  acar
Falafel mit Avocadodip e AEFHNOP
Bolinhos de Bacalhau (Fischkroketten)  Acpe
Chicken fingers Coconut ACEF

B T

stell delme TAPAS ZUSAMIMEN 5 Sorten fiir 34-
fiir dich alleine oder euren Tisch 3 Sorten fur 22 -

dazu servieren wir Aioli und Ajvar-Dip und Brot ACFGMO




Asia Bowl
gebratene Hihnerbruststreifen, Duftreis, Gemise
pikante gelbe Kokos-Currysauce EFHLNOP 24.-

Tom Ka GaL Bowl
Gamelen, Gemise, Ananas, pikante
Kokossauce, Duftreis BEFHLNOF 30,

Pulled mrl-aeij Bowl

gezupftes Putenfleisch, Bombaydip, Ananas, Zwiebelringe,
Wedges, Rohkostsalate AEFLMNOF 23,

Food Pairing Bowl
Thunfisch short roasted & Lachstranche, Quinoa-Curry-Gemise,
Rohkostsalat, Edamame, Ingwer, Avocadodip apEFHLNOP 34

Good Live Bowl e
Gebackene Falafelballchen, Quinoa-Curry-Gemilse,

Rohkostsalate, Avocadodip AEFHLNOFP 22,
VEQE Bowl Wegan

Bunter Gemlsewok, Edamame, Spinat

Duftrais, pikante gelbe Kokos-Currysauce EFHLNOP 21,

Bowls

gﬂ(}fé - der Trend in der Schussel




wWiener Schnltzel

vom Schwein, Pommes AL 20,
Zwielicht Spieb

Rind, Schwein, Huhn, Speck, Wirstel,

Pommas, Teufelsdip, Krauterbutter ACFGLMOP 27 -

Entrecote 250g vom siidamerik. Rind
Krauterbutter, Wedges, Wintergemiise AGLOP 35 -

Rindsfiletstenke 2209 Preffersauce
Kartoffelgratin, Wintergemiise AGLOP a4, -

Rindsfiletsteak Rossini 2209
mit gebratener Gansestopfleber
Triffeljus, mit Kartoffelgratin, Wintergemiise A cLor B4.-

Purpe Schwelnskotelette 350g vom Gril
Wedges, Piementos, Krauterbutter, Teufelsdip acroLmor  30-

RosA Lammhutt § Kotelette cuoe
an Krauterjus, Sultkartoffelstampf, Wintergemise acLor  42-




Zpielicht
Foodsharing Platten

Platten fur 2 Personen:

Cﬂh ﬁtﬂﬂ LL E-riﬁ l""h-d 440 g Filat 46 - pro Person

Ewntrecote Doulble soo g 40,- pro Person

Beilagen: Ofenkartoffel m. Sauerrahm, Potatoe Wedges,

Gemise, Sauce Bearnaise und Pfeffersauce
ACFGLMOP

ELE,SEWE‘FILFE) {ab 2 Parsonan und mehr}
Rind, Schwein, Huhn, Schnitzel, Speck, Wirstel,

Pommaes, Wedges, Gemise, Teufelsdip, Krauterbutter
ACFGLMOP 34 - pro Person

Steakplatte Surf § Turf

(b 2 Parsonen wnd mahr)
Entracote, Duroc Schweinskolelette, Kalbssteak, Gamelan,
Wedges, Ofenkartoffel, Gemise, Pleffersauce,

Teufelsdip, Krauterbutter
ABGCFGLMOP 43~ pro Person




siille Vensuchungen

Eierlikby Royal
Vanillegis, Espuma,
Hazelnusskrokant

ACEGH B -

Affooto
Vanillegis, Espresso
c6 7.5

Empfehlung | relice:

TFJ.—-L‘FFEL Eﬂhkﬂ@ﬂk’@ﬂh‘ﬁﬂm Cremaso 50g
Grapparosinen, Brol AGLO 15,

EEF@RE@EE 12 Mon. 100g Felgensenf, Grapparosinen  14.-
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